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CESKY
Gratulujeme ke skvélé volbé!

Jako novy majitel kavovaru Gaggia si ted’
muZete vychutnat salek skvélého espressa Ci
kapucina pfimo v pohodli Vaseho domova. Kava
espresso, plivodem z Itélie, je ptipravena rychle
tlatenou vodou, zahtatou na spravnouteplotu,
skrz jemné namletou kavu. Srdcem espresso
pfistroje je precizné zkonstruované cerpadlo.

Cerpadlo a priitok vody jsou jednoduse
ovladany pouhym prepnutim vypinace.

A VYSTRAHA:

Toto zafizeni je uréeno pro domdci pouziti.
Veskeré opravy a servisni zasahy s vyjimkou
bézného cisténi a udrzby, musi byt provadény
pouze autorizovanymi servisnimi stredisky.

1. Ujistéte se, Ze napéti uvedené na Stitku
pfistroje odpovidd normam napéti pouzi -
vaném ve Vasi zemi.

2. Nikdy nepouzivejte pro plnéni zasobniku
vody teplou nebo horkou vodu. Vzdy pouzive-
jte pouze vodu studenou.

3. Nedotykejte se horkych ¢asti pristroje
holymi rukami. Zabrarite kontaktu elektrick-
ého kabelu s horkymi ¢astmi pfistroje.

4. Nikdy pfistroj necistéte pomoci agresivnich
Cisticich praskud ¢i skrabek.

5. Abyste zabranili tvorbé vodniho kamene v

pristroji, pouZivejte filtrovanou nebo lahvovou
vodu.

6. Stroj nenamacejte do vody.

DULEZITA OPATRENI

Pti pouzivani elektrickych zatizeni by
se vzdy méli dodrZzovat zakladni
bezpecnostni zasady, z divodU snizeni
rizika vzniku poZaru, zésahu elektrick-
ym proudem a/nebo zranéni osob,
véetné nasledujicich zasad:

A

1 Pfed prvnim pouZitim pfistroje si dikladné
prostudujte tento navod, stejné jako vSechny
pfiloZzené uZivatelské dokumenty.

2 Nedotykejte se teplych ¢asti pristroje.

3 Kavovar, elektricky kabel ani zastréku
neponorujte do vody ¢i jiné tekutiny. Vyrazné
tak sniZite riziko vzniku poZaru, zdsahu elek -
trickym proudem ¢i zranéni.

4V pfitomnosti déti obsluhujte kdvovar se
zvysenou opatrnosti.

5 Pred cisténim a pokud kavovar nepouzivate,
odpojte jej ze zasuvky. Pred CiSténim nebo
odebranim ¢i vlozenim nékteré jeho soucasti,
jej nechte vychladnout.

6 Zadné zafizeni nepouzivejte pokud je
poskozeny elektricky kabel, zastrcka nebo
pokud vykazuje chyby ¢i jiné zndmky
poskozeni. V takovém pripadé doructe pfistroj
do nejblizsiho autorizovaného servisu na
prohlidku a opravu.

7 Pouziti pfislusenstvi, které neni doporuceno
vyrobcem miZe zpUsobit poZar, zasah elek-
trickym proudem nebo zranéni.

8 Kavovar nepoutzivejte venku.

9 Nedovolte, aby elektricky kabel visel ze stolu,
nebo se dotykal teplych ploch.

10 Zafizeni umistéte v dostatecné vzdalenosti
od zdroju tepla.

11 Zkontrolujte, zda je hlavni vypinac kavovaru
v poloze “0”, potom vsunte zastrcku do zas
vky. Pfi vypinani ho nejprve prepnéte do polo-
hy “0” a potom odpojte ze zasuvky.

12 NepoutZivejte jinak nez v domacnosti.

13 P¥i poutziti horké pary budte velmi opatrni.



Popis jednotlivych ¢asti:

OBR. 01

1 Hlavni vypinac

2 Vypinac horka voda/kéva

3 Kontrolka dosaZeni spravné teploty

4 Tlacitko nahtati pary

5 Odkapavaci rost

6 Vyjimatelna nadobka na vodu

7 Knoflik horka voda/péra

8 Zpénovaci turbo tryska (odnimatelna)
9 Drzék s filtrem (paka)

10 Sitko paky pro 1 salek (nebo POD)
11 Sitko paky pro 2 Sélky

12 Odkapdvaci miska

13 KrouZek “dokonala crema
14 Jednotka na pripravu kavy (hlava)
15 Tésnéni paky

16 Sprcha

17 Tamper (péchovadlo)

18 Elektricky kabel se zastrckou

19 Odmérka na mletou kavu

nn

linstrukce k elektrickému kabelu
A S pristrojem je dodavan kratky elektricky ka-
bel, aby se snizilo riziko zakopnuti ¢i zamotani
se do néj.

B Se zvySenou opatrnosti mizZete pouZit prod-
luZovaci kabel.

C Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, zkon-
trolujte zda:

1 napéti uvedené na elektrickém kabelu je ne-
jméné stejné velké jako napéti stroje
2 je vybaven tfemi koliky s uzemnénim

3 kabel nevisi ze stolu, aby o néj nemohl nikdo
zakopnout.

CESKY
Priprava:

1. Vsunite zastrcku (18) do vhodné zasuvky (viz
bod 1 v sekci “Vystraha”).

2. Pfepnéte hlavni vypinac (1) do polohy “1”.
Rozsviti se indikator zapnuti kavovaru.

Ujistéte se, Ze vypinac horké vody/péry (2) a
tlac¢itko nahrati pary (4) jsou v pozici “0”.

Uvedeni do provozu

Tento proces naplni bojler ¢erstvou vodou.
Doporucujeme provadét pfi kazdém zapnuti
kavovaru.

Tento kavovar obsahujici ¢erpadlo je vybaven
samozazinacim systémem. Umistéte prazdny
salek pod jednotku kavovaru (14), do které
nevkladejte drzak s filtrem (9) a stisknéte
tladitko horké vody/kavy (2) (pozice “1”).

Uslysite zvuk pracujiciho cerpadla a po par
vtefinach zacne z jednotky (14) vytékat voda.



CESKY

Po naplnéni salku vodou prepnéte vypinac
horké vody(kavy (2) do polohy “0”.

Kévovar Gaggia je nyni pfipraven k pouZiti.
POZNAMKA: Mize se stat, 7e samozazinaci

systém Cerpadla nebude docasné fungovat z
ddvodu zavzdusnéni pfistroje.

V tom pripadé nezacne z jednotky (14) vytékat
voda a musi se provést nasledujici procedura:

a) Umistéte malou nadobku pod parni trysku.
(8).

b) Otocte knoflikem pary (7) v protisméru
hodinovych rucicek abyste otevreli ventil horké
vody/pdry a prepnéte tlacitko nahfati pary (4)
a horké vody/kévy (2) do pozice “1”, abyste
uvedli ¢erpadlo do chodu.

c) Po par vtefinach zacne z parni trysky
vychdazet staly proud vody. Nechte do nadobky
odtéct zhruba 1 salek vody. Zavrete knoflik
pary a prepnéte tlacitko nahrati pary a horké
vody/ kavy do polohy “0”.

Kévovar Gaggia je nyni pfipraven k pouZiti.

d) POZNAMKA: Kontrolka nah¥ati (3) za¢ne au-
tomaticky blikat v pribéhu nahfivani bojleru.
Po zapnuti kdvovaru pro pfipravu prvni kavy
pockejte 6 minut do Uplného nahfati pfistroje.
Kavovar poté bude pripraven k provozu a
naslednému vydavani pozadovanych napoju.
Dalsi vlastnosti pfistroje je tzv. “systém
zadnych kapek”, ktery zabranuje Uniku vétsiny
kapek z jednotky kavovaru (14). Pfesto se mlze
po vyteceni pfipravené kavy ze stroje vytvofit
par kapek, a to z vlhké pouZzité kavy, ktera zls-
tane v drzaku s filtrem.

= o, T T T 1
Vystraha: Nikdy nezapinejte Cer-

| padlo bez vody v pfistroji, protoze |

| muZe dojit k poskozeni Cerpadla. |

|

| Na poskozeni z tohoto dlvodu se
nevztahuje zaruka.

Co byste méli védét...

1. Chut Vasi kdvy zéleZi na vlastnostech
kavovych zrn ze kterych je pripravena, jejich
druhu, oblasti jejich plvodu a zpUsobu
zpracovani. Kavova zrna, ktera jsou prazena po
delSi dobu a pfi vyssi teploté jsou vyrazné
tmavsi. Tmavsi zrna vyprodukuiji salek
vyraznéjsi chuti nez svétle prazena zrna.

2. Na trhu je velky vybér dostupnych druh(
kavy. Kazda kdvovd smés ma svou jedinecnou
chut diky druhu zvolenych kavovych zrn a jejich
zpracovani. Dostupna je i bezkofeinovd kava,
ktera ma az 98% kofeinu odstranéno. Zkuste
pro pfipravu kavy pouZivat rdzné druhy
kavovych smési a porovndvat, ktera je ta prava
praveé pro Vas.

3. Pro pfipravu kdvy pomoci kavovar( s cer-
padlem musi byt kava jemné namleta. Ujistéte
se, ze jste si koupili, nebo dali namlit, pravé
takovou smés. Kdvomlynky s ¢epeli nejsou pro
mleti kavy vhodné, protoze pfi mleti vytvari
pfilis mnoho kavového prachu a kava je
pomleta nerovnomérné.

4. Znaky opravdového espressa jsou jeho
tmava barva, bohata chut a svétle hnéda,
pfirozené zpénéna vrstva na povrchu, zvana
crema.

5. Kapucino je kombinaci espressa a zpénéného
mléka. MUZe se podavat napovrchu jemné
posypano skofici, liskovymi ofisky ¢i kakaem.

6. Espresso kavu podavejte okamfzité po jejim
pfipraveni.

7. Espresso se podava v malych salcich na
espresso a kapucino ve vétsich salcich na kavu.

8. Idealné by kavova zrna méla byt pomleta
tésné pred jejich pouzitim. Nezapomeirite, zZe
mleti by mélo byt pro pouziti v kdvovarech s
Cerpadlem skutecné jemné.

9. Protoze kdva ma tendenci absorbovat okolni
aromata, doporucujeme, abyste mletou kavu
uchovavali v hermeticky uzaviené nadobé.



Jak pfipravit kvalitni espresso:

1 Provedte kroky popsané v sekci “Pfiprava”

2 Zvolte spravné sitko paky (10 nebo 11) a
vlozte je do paky (9).

PouZijte malé sitko pro 1 salek a velké sitko pro
2 salky espressa.

Poté vlozte paku do (9) do hlavy kavovaru (14)
aby se nahrala.

3 Pockejte dokud pfristroj nedosahne spravné
teploty s pakou vloZenou do hlavy kadvovaru
(¢as nahfivani je zhruba 6 minut).

VyuZzijte tento Cas pro pfipravu stolu, $alka,
kavy, mléka atd.

4 Po nahrati kdvovaru vyjméte teplou paku z
hlavy a za pouZiti odmérky na mletou kavu (19)
do ni vsypte spravné namletou davku kavy.
Jedna odmérka mleté kavy odpovida mnozstvi
mleté kdvy na jeden Salek espressa. Sitko paky
nepreplnujte. Za pomoci tamperu (17) kavu
zlehka upéchujte. Neutlacujte kavu pfilis silné.

5 Ocistéte zbytky kavy z obvodu okraje paky
(9). Vlozte paku do hlavy pfiblizné pod uhlem
45 stupnd smérem doleva z pozice ¢elem ke
kavovaru. Poté pevné usadte paku v hlavé
kavovaru jejim oto¢enim smérem doprava.
Rukojet paky by méla smérovat kolmo na
pristroj, popfipadé mirné vpravo.

6 Umistéte 1 nebo 2 salky na odkapdvaci rost
(5) pfimo pod vydejni hubici paky. Zapnéte
vypinac¢ horké vody/kavy (2) na pozici “1”. Do
$alkd zacne vytékat espresso.

7 Kdyz jsou $alky zhruba ze 3/4 plné uvolnéte
vypinac horké vody/kavy (2) do polohy “0”.
Cim vic vody nechate do $alku natéct, tim bude
epresso slabsi. Spravné pripravené epresso
bude mit na povrchu svétle hnédou vrstvu
pény “cremu”.

V opacném pripadé nastudujte co délat v sekci
“V pripadé poruchy”.

8 Odeberte salky a podavejte.

CESKY
9 Pro pripravu dalsi kavy opatrné a pomalu
vyjméte paku z hlavy jejim otoCenim smérem
doleva. Davejte pozor, protoZe na povrchu
pouZité kavy v pace se bude drZet horka voda.
Trocha vody bude také okapavat z hlavy po
vyjmuti paky. To je zpUsobeno tlakem vody v
systému a je to normalni. Vyklepnéte pouZitou
kavu z paky. Dalsi espresso pfipravite
zopakovanim vyse uvedenych krokl 4 az 8.

T T T o T T T T T T
L omEnE .
"Krouzek “dokonala crema”(13) !

‘ Pro optimalni funkénost krouzku “dokonala
péna” vlozte krouzek do paky.
‘ Doporucujeme Cistit krouzek denné, pred ‘
\ kazdym pouZzitim, aby se neucpal jeho otvor. V \
‘ pripadé potreby pouZzijte k jeho vycisténi ‘
‘jehlu. ‘
KrouZek “dokonala crema” zajisti vydej
| espressa s typickou vrstvou pény na povrchu i |
lv pfipadé, Ze pouZitd kava neni idedlné namle-
| ta. \
| Pozn: Pouzivejte krouZek “dokonald crema” ‘
| pouze pro velké sitko pdky urcené pro 2 salky |

espressa.
- - - - - - _

Pfiprava kapucina:

PF¥i pripravé kapucina méjte vSechny ingre-
dience po ruce spolu véetné konvicky na mléko
do poloviny naplnénou nizkotu¢nym mlékem a
vétsimi Salky neZ béZné pouzivanymi na
espresso.

Zpénéni mléka:

Cim vy$si je obsah tuku v mléce, tim hustsi
bude vysledna péna. Zpénovaci turbo tryska (8)
nebo zpénovac mléka (22) Védm pomlze ziskat
skvéle zpénéné mléko, ale dejte pozor, aby
mléko nedosahlo bodu varu.

Abyste se stal expertem mUzete potfebovat
nékolik pokus(, ale v pripadé, Ze vytrvate
vysledek se zarucené dostavi. Natocte zpério-
vaci turbo tryku (nebo zpérnovac mléka) mirné
smérem ven abyste mohli umistit konvicku na
mléko pod trysky, aniz byste se dotykali
zékladny kavovaru.

e 4e



CESKY

1 Vyse uvedenym postupem pfipravte espresso
do vétsiho salku.

2 Prepnéte tlacitko nahrati pary (4) do pozice
wpn.

3 Po cca 15 az 20 sekunddch, jakmile se rozsviti
kontrolka nahrati (3), umistéte zpoloviny
naplnénou konvicku na mléko pod zpérovaci
turbo trysku tak, Ze jeji Spicka je tésné pod
hladinou mléka. Viz. OBR.03.

4 Pomalu otocte knoflik pary (7) v proti sméru
hodinovych rucic¢ek pro zahajeni vypousténi
pary.

Dtlezité: Cim vice knoflik otodite, tim vétsi
bude tlak pary.

Pozn.: Vydej pary by nemél prekrocit 60
sekund.

5 KruZte konvi¢kou na mléko, zatimco Spicka
zpénovaci turbo trysky je tésné pod hladinou
mléka. Mléko se zacne zpénovat, ale dejte
pozor, aby nedosahlo bodu varu, protoze uz by
nebylo mozné je zpénit.

6 KdyZ mate dostatek pény, otocte knoflik pary
po sméru hodinovych rucicek pro zastaveni
vydeje pary a odstrante konvi¢ku na mléko.
Prepnéte tlacitko nahtati pary (4) do pozice “0”.
7 LZici presurite pénu na pfipravené espresso a
po sténé Salku na né nalejte horké mléko. Vrsek
kapucina mlzete posypat trochou skofice,
liskovych ofiskl ¢i kakaa. Podavejte.

8 POZNAMKA: Pokud chcete okamZité po
zpénéni mléka pripravit espresso, bojler musi
byt doplnén vodou a teplota sniZena na teplotu
pro pripravu kdvy. Jinak mizZe mit espresso
spdlenou chut. Proto bez pouZiti pdky odpustte
cca salek horké vody primo z hlavy do Sdlku.
Poté miiZete pripravit dalsi espresso.

Pfiprava horké vody:

1 Provedte kroky popsané v sekci “Pfiprava”.
2 Prepnéte hlavni vypinac (1) do pozice “1”.

3 Vyckejte zhruba 6 minut nez pfistroj dosdhne
svou spravnou provozni teplotu.

4 Umistéte nadobu pod parni trysku (8).

5 Pomalu otoéte knoflik horké vody/pary (7) v
protisméru hodinovych rucic¢ek a prepnéte
vypina¢ horké vody/kavy do polohy “1” pro za-
hajeni vydeje horké vody.

Pozn: Vydej horké vody by nemél prekrocit 60
sekund.

6 KdyZz mate dostatecné mnozstvi horké vody,
otocte knoflikem horké vody/péry ve sméru
hodinovych rucicek a prepnéte vypinac horké
vody/kévy do polohy “0” pro zastaveni vydeje
horké vody a odeberte nadobu.

7 POZNAMKA: Pokud chcete okamZité po
zpénéni mléka pripravit espresso, bojler musi
byt doplnén vodou a teplota sniZzena na teplotu
pro pripravu kdvy. Jinak miZe mit espresso
spdlenou chut.Proto bez pouZiti pdky odpustte
cca Salek horké vody primo z hlavy do sdlku.
Poté miZete pripravit dalsi espresso.

Pokyny pro CiSténi:

1 DuleZité: abyste zabranili usazeninam mléka,
které jsou velmi Spatné odstranitelné, parni
tryska by méla byt vycisténa po kazdém pouZiti.
Vnéjsi pouzdro parni trysky Ize sejmout tahem
smérem dol0.

Vnéjsi ¢ast parni trubice lze odistit vihkym
hadfikem.

Otvor v parni trysce lze vydistit vypusténim
pary. V ptipadé potreby pouZijte k procisténi
jehlu.

2 Paku a sitko paky umyvejte v teplé vodeé.



3 Dle potifeby omyvejte povrch kdvovaru
vlhkym hadfikem.

4 Odkapavaci rost a misku (5 a 12) umyvejte v
mydlové vodé. NepouZivejte abrazivni Cistici
prostiedky.

5 Cistéte té&snéni (15) v hlavé (14) a udriujte jej
Cisté.

6 Sprcha (16) by méla byt odsroubovana a
pravidelné CiSténa v zavislosti na frekvenci
pouZivani.

7 Po delsim nepouZivani vyplachnéte zbylou
vodu v kdvovaru prepnutim tlacitka horké
vody/kévy do pozice “1” Vidy dbejte na to, aby
v zasobniku vody byla ¢erstva voda. Bez vody
kavovar nikdy nezprovoznujte.

8 POZNAMKA: je naprosto v poradku, e kavo-
var odpousti paru a prilezitostné odkapava. Je
to zplsobeno zménou tlaku uvnitf pfistroje v
zavislosti na jeho pouzivani.

Dle potreby vyprazdriujte odkapavaci misku.

CESKY
Odvapriovani:
V oblastech s tvrdou vodou se usazuji ve
vnitfnich ¢astech kavovaru usazuji mineraly,
které ovliviuji funkEnost pfistroje.
Priblizné kazdé 2 mésice (v zavislosti na
Cetnosti pouZivani a tvrdosti vody), odvapnéte
kavovar pomoci doporucenych odvaprnovacich
prostfedk(l Gaggia, popt. Saeco. Postupujte dle
navodu k pouZziti priloZzenych u jednotlivych
pripravka.
Vyjméte sprchu (16) a vyCistéte ji.
Roztok nalijte do nadobky na vodu a zapnéte
Cerpadlo na cca 15 sekund. Po nékolik sekund
nechte roztok vytékat skrz hlavu a trysku pary.
Pockejte priblizné 20 minut a cely proces
zopakuijte, az do vycerpani roztoku.
Kavovar dikladné proplachnéte studenou
vodou. Sprchu (16) vratte zpét.
Poznamka: Na poskozeni a selhdni vyrobku v disled-
ku usazovani vodniho kamene se nevztahuje zéruka.
UZivatel by nemél provadét Zzadny jiny servis kromé
Cisténi. Pro dosazZeni nejlepsich vysledkd pouZivejte
“Gaggia cleaner”.

Budte opatrni, pro-
toze zpénovaci turbo
tryska muize byt
horka!




